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Nos Desserts de Noël et Saint SylvestreGourmands
BÛCHE DOLCETTO

BÛCHE LUWAK

BÛCHE KANJI

BÛCHE POM POM

BÛCHE

BÛCHE

BÛCHE CARIOCA

CUBYK

CHRISTMAS’CARON

[ Mousse onctueuse de mascarpone, pâte de fruit cassis, biscuit cassis et noix de pécan, crémeux de poires aux épices ]

[ Crémeux chocolat et Café léger, C!ur de liqueur de café, biscuit praliné nougatine croquante ]

[ Crème légère parfumé de gousses de vanilles et zestes de yuzu, intérieur fondant de fraises des bois ]

[ Crème de lait chocolatée et Caramel au Beurre Salé, Pommes poêlées et Biscuit Spéculos ]

[
]

[ ]

[ Biscuit moelleux aux amandes et à la noix de coco, mousseux aux fruits de la passion, tremblant de fruits rouges ]

Cube de crème Brûlée à l"Orange et Chocolat Maralumi 60%, Bille de praliné à l"ancienne, mini Macaron
à la compote d"orange

Foret noire revisitée sous forme de Macarons Vanille, Griottes et Chocolat

Nos Bûches de Noël et Saint SylvestreGlacées
BÛCHE GLACÉE DIPLOMATICO

BÛCHE GLACÉE EL PARAISO

BÛCHE GLACÉE MARALUMI

BÛCHE GLACÉE FRIVOLITE

[ Sorbet aux fruits de la passion, glace vanille raisins et fruits confits au rhum du Venezuela, ananas et bananes rôtis ]

[ Sorbet mangue abricot, glace vanille bourbon ,c!ur de chocolat  coulant au piment Habanero ]

[ Crème glacée au chocolat Maralumi 60%, sorbet aux fruits noirs (mûres, cassis, myrtilles)
Compote douce de citron et Combawa ]

[ Sorbet abricot, crumble de chocolat, crème glacée caramel au beurre salé ]

BÛCHES PÂTISSIÈRES OU GLACÉES :
4 Pers : 15!90 ttc
6 Pers : 23!90 ttc
8 Pers : 31!80 ttc

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

Verrines glacées (Diplomatico, Elparaiso, Maralumi, Frivolité)            3#95

Menus de Fêtes
à emporter



MenuTRADITION

Marmite de Parmentier de Canard Confit,
Foie Gras Poêlé, Purée de Pomme Charlotte

Filet de Bar Sauvage grillé, andouille de Guémené
au Lard fumé et Moutarde Pourpre

Suprême de Chapon Roti, Eclats de Châtaignes
et Jus Corsé au Saveur de Truffes,

Garnitures de Légumes Festives

Nos Desserts Gourmands
de Noël et Saint Sylvestre

(Bûches Pâtissières et Glacées à choisir sur notre carte)
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E N T R É E
P L A T

D E S S E R T
P R I N C I P A L

24 50#
TTC

E N T R É E
P L A T

P L A T
D E S S E R T

I N T E R M E D I A I R E

P R I N C I P A L

31 50#
TTC

MenuFUSION

Sphérine de Thon Fumé au Pesto
et Tuile de Parmesan,

Pulpe d'avocat et chair de crabe au tandoori

Satei de Noix de Saint Jacques snackées,
Infusion de Poivre Noir de Madagascar

et Citronnelle

Magret de Canard Caramélisé
au Miel d'Agrumes et Fleur d'Epices,

Garnitures de Légumes Festives

Nos Desserts Gourmands
de Noël et Saint Sylvestre

(Bûches pâtissières et glacées à choisir sur notre carte)
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33 90#
TTC
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25 80#
TTC

MenuTENDANCE
Mille feuilles de Seigle et Noix,

Saumon Gravelax,
Légumes confits à l'huile de Combawa

Cocotte de Lotte et Rougail,
rizotto façon Jimbalaya

Tournedos de Filet de B"uf,
Velouté Crémeux et Fricassée de Morilles,

Garnitures de Légumes Festives

Nos Desserts Gourmands
de Noël et Saint Sylvestre

(Bûches Pâtissières et Glacées à choisir sur notre carte)

MenuCLASSICO
Notre Terrine de Foie Gras de Canard Mi-Cuit

Confiture Aigre Douce de Figues Rôties,
Brioche Mousseline au Sésame et Abricots Secs

Civet de Homard Roti
et Mijoté dans sa Crème de Crustacés

Parfumé à la Réglisse,
Pot au Feu de Légumes et Riz Interdit

Fine Tarte Feuilletée de Fourme d'Ambert,
Emincés de Poires Confites

Nos Desserts Gourmands
de Noël et Saint Sylvestre

(Bûches Pâtissières et Glacées à choisir dans notre carte)

25 90#
TTC
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36 90#
TTC
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Viande bovine origine : France, UE

42 30#
TTC
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